
Vins de Ligurie

Albarola

Caractère très ancré dans la tradition, optimiste et confiant

Robe  jaune paille

Bouquet floral aux arômes de fruits frais

En bouche  il est juteux, équilibré et fluide en finale              

Cépage vieux cépage ligure des Cinque Terre et de la province de La Spezia

                   

Bianchetta

Caractère vibrant et d’une tension délicate, impatient, curieux, prenant.

Robe aux tons jaune paille

Bouquet qui rappelle l’herbe fraîche, les fruits frais et la délicatesse des fleurs

En bouche      il est rafraîchissant, doux, élégant est jamais banal

Cépage „Gianchetta“ ou „Giunchetta“. Le Valpolcevera se trouve le long de la Riviera du 
Levant jusqu’à Sestri Levante. Les territoires d’origine sont le ValGraveglia et le Val 
Petronio avec Verici, vraissemblement la capitale du Bianchetta

Granaccia

Caractère la force incontrôlée du vent, du soleil et des pierres révèle des émotions 
exceptionnelles 

Robe rouge intense aux reflets violets

Bouquet qui rappelle les fruits rouges, la mer et les épices

En bouche      une grande fraîcheur avec une bonne acidité lui donnant une structure équilibrée

Cépage le plus important à Quiliano, dans la province de Savone, pousse entre 70 et 300 
mètres de hauteur, de grande qualité



Moscatello

Caractère Retour de la tradition qui donne un équilibre entre arômes et maturité

Robe Jaune paille

Bouquet Arômes de roses, de pèches de vigne et d’herbes

En bouche      Elégant, frais et surprenant avec une pointe d’amande en finale

Cépage Semblable à son cousin du Piémont, sa région d’origine, mais c’est en Ligurie qu’il 
s’est forgé un caractère unique. DOC „Riviera Ligure di Ponente“,                                
partie de la région de Taggia

  
Pigato

Caractère dominant, met tous vos sens en émoi

Robe jaune paille intense

Bouquet arômes de pèches, herbes médicinales, iode et résine de bois

En bouche      rond et agréable, frais et riche

Cépage vient à l’origine de Ceriale et Campochiesa, puis s’est étendu aux régions voisines 
d’Albenga et Ortovero, à la commune de Ranzo dans la vallée d’Arroscia (IM), pour 
se trouver finalement dans toute la région d’Imperia jusqu’à la frontière française

Ormeasco – Dolcetto

Caractère Il adore ses montagnes, les assimile, les façonne à son image

Robe Rouge intense

Bouquet Riche, frais et sec aux arômes de fruits rouges

En bouche      Tannique et long, sec en finale et une grande personnalité

Cépage Originaire du Piémont en tant que « Dolcetto », puis cultivé à Ormea d’où vient 
son nom et maintenant bien implanté dans toute la vallée de l’Arroscia et en 
partie dans la vallée de l’Argentina

Rossese

Caractère Profond et intense et en même temps irrationnel, vit en symbiose totale avec son 
environnement

Robe Rouge rubis tendant vers le rouge grenat

Bouquet Légèrement épicé aux arômes de fruits rouges, balsamique, iodé et boisé

En bouche      Sec, harmonieux, légèrement parfumé 

Cépage Vignoble au confin de la province ( Dolceacqua et les communes voisines) où il est 
présent depuis l’Antiquité, Gallesio mentionnait déjà un raisin noir du nom de 
« Rossese di Dolceacqua »



Sciacchetrà

Caractère l’art d’être patient

Robe or antique aux reflets ambrés

Bouquet très intense et persistant, élégantes notes d’abricot, de miel et de nuances de 
fruits secs

En bouche      doux, décisif, jamais écoeurant, atténué par une légère sapidité ce qui accentue 
son harmonie et son équilibre

Cépage le plus connu et le plus typique des Cinque Terre, vendanges pas avant le 1er 
novembre

Scimiscià
Caractère aux nombreuses facettes, passant du sec au doux

Robe jaune paille aux reflets verts

Bouquet floral aux arômes fruités de citron, fleurs des champs et acacia

En bouche      chaud et épicé, au notes minérales, fin et harmonieux

Cépage Autochtone de la vallée de la Fontanabuona

Vermentino 
Caractère s’adapte comme une belle dame qui change de robe sans perdre de son charme

Robe jaune paille intense

Bouquet frais et subtil, aux arômes fruités et floraux 

En bouche      vif et en même temps élégant

Cépage en France depuis 1300 il venait probablement de Corse, arrivé en Ligurie entre le 
XIVème et le XVIIIème siècle


